LIKOR

PERFEKT TIL COCKTAILS

FREDERIKSDAL
KIRSEBZARVIN

frederiksdal.com

INTENS SMAG AF KIRSEBAR

I en traditionel likgr blander man saft, sukker og alkohol. I vores version har kirsebaerrene gaeret en smule pa
skind og kerner, inden vi tilsztter alkohol og sukker. Det giver kompleksitet, som vi er ret begejstret for. For
at afrunde smagen har Frederiksdal Likgr modnet pa sma egetraesfade i minimum 6 maneder.

Smagen er knivskarp, med masser af kirsebarsgdme. Frederiksdal Likgr er skabt til cocktails, mgrk
chokolade desserter eller bla oste — eller som en Kir Royal sammen med Cava.

GASTRO
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CHERRY LOVE - 2 cocktails

4 cl Frederiksdal Likgr
8 cl Bourbon

6 draber Angostura

2 dl Ginger Ale
Masser af is

LOLLAND LIBRE - 2 cocktails

4 cl Frederiksdal Likgr
2 cl Hvid rom

Coca Cola

2 limebade

Masser af is

Lzes mere — frederiksdal.com/opskrift



