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FREDERIKSDAL

FREDERIKSDAL GLAGG

4 personer

3 dl fyldig r@dvin
2 dl Frederiksdal Likar
2 dl Tawny portvin
2 dl cognac
Y4 stang kanel
950 g sukker
3 hele nelliker
Y4 brev kardemomme
Mandler og rosiner

Kirsebaervin, portvin og cognac haeldes i en gryde
med kanel, kardemomme og nelliker — lad det
treekke 2-3 dage
Tilsaet radvin og sukker

Varm blandingen

Tilseet mandler og rosiner



