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SUR LIE

VIN MED ELEGANCE OG BALANCE

frederiksdal.com

DEN PERFEKTE DESSERTVIN

Frederiksdal Sur Lie er bade anmelderrost og prisbelgnnet. ‘Sur Lie’ betyder (pa fransk), at vinen har ligget 'pa bundfaldet’, altsa
geerresterne, i en lengere periode. Metoden kendes primaert fra Champagne, og giver i sig selv en federe, dybere og rigere vin.
Desuden er Frederiksdal Sur Lie sammenstukket af flere argange, der har lagret pa franske egetraesfade pa mellem 225 og 450 liter i
minimum 6 maneder — noget meget leengere.

Vinen serveres ved 10-12 grader i hvidvinsglas — holder sig fint dbent i et flere uger, hvis den opbevares kgligt.

M@RK CHOKOLADE

Frederiksdal Sur Lie er helt perfekt til desserter med mgrk
chokolade — fx brownie med friske bzer, syltede baer med is
eller et stykke mgrk chokolade med et kakaoindhold pa 70%
og selvfglgelig risalamande.
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