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frederiksdal.com

RØDVINSGLØGG MED 
KIRSEBÆRSAFT OG 

KIRSEBÆRLIKØR

6 personer

125 g rosiner
1 ½ dl kirsebærlikør
1 usprøjtet appelsin
1 l rødvin
3 dl koncentreret 
kirsebærsaft/kirsebærvin
1 spsk brun farin
3 hele kanelstænger
8 tsk kardemommefrø
2 stjerneanis
20 hele nelliker
75 g smuttede mandler

Lad rosiner og likør trække en 
time i en skål.

Riv skallen fint af appelsinen 
og bland det med de øvrige 
ingredienser – og varm 
langsomt op.

ALKOHOLFRI 
KIRSEBÆRTODDY

4 personer

4 dl Frederiksdal 
kirsebærsaft (kan erstattes 
med kirsebærvin)
4 dl æblejuice/-most
1 stang kanel
1 vaniljestang

Tilsæt eventuelt følgende:

lidt sensommerhonning,
lidt vand og citronsaft

Varm det hele langsomt op og 
lad det trække lidt.

Prøv også en Vin Chaud med vores 
vine – varm vinen let og nyd et glas 

varm kirsebærvin

TIPS
!


